Hugo Ramén Tihista Menéndez.

Formacion: Ingeniero Agronomo (UDELAR 1982); Técnico en panificacion: 1990 — 1995 (Primera
Escuela de Panificacion del Uruguay / Escuela de panaderia de Madrid). Formacion complementaria
y capacitacion: numerosos cursos de corta duracién en areas afines.

Director del Instituto Tecnoldgico del Pan — Centro de Industriales Panaderos del Uruguay: Disefio de
cursos, confeccidn y reestructuracion de programas, supervision de docentes, elaboracién de
material didactico.

Docente en cursos de: Tecnologia de la panificacion para maestros panaderos; Ayudante Panadero;
Auxiliar Técnico en Panificacion; Galleteria; Panificaciones especiales, etc.

Dictado de cursos para personal de molinos harineros y un curso especial para integrantes de la
Catedra de Tecnologia de Alimentos (Fac. de Quimica)

Docente de postgrado en cursos de Tecnologia de Cereales y Panificacion, Universidad Catdlica del
Uruguay.

Docente de panaderia en Escuela “Vapor Llonch”, Sabadell, Barcelona - Espafia

Ensayos de panificacion — estudios de incidencia de ingredientes, procesos y formulaciones.
Realizacién en forma continua desde 1995 a la fecha.

Publicacion de articulos técnicos diversos en revista “La Industria Panaderil”, del C.I.P.U. de difusién
intrasectorial.

Participacién en diferentes grupos de trabajo de la Mesa Nacional del Trigo.

Produccion y supervision en planta de panificados especiales en Sant Feliu de Llobregat, Barcelona
— Espafia -fabrica de panes de molde de formato variado. Desarrollo de productos, formulacion de
aditivos especificos para la elaboracion. Proceso de envasado en atmésfera modificada.

Asesor técnico para el area de la panificacion y bolleria desde 1994 a la fecha.

Participacién en competencias nacionales e internacionales de panificacion como entrenador y
jurado: Copa del Mundo de la Panaderia, edicion 2002: entrenador del equipo nacional e integrante
del equipo uruguayo (juez), en Semifinal América Latina (Buenos Aires). Integrante del equipo
uruguayo (juez) en Final del Mundo (Paris). Competencia Masters de la Boulangerie (Paris, Francia),
entrenador del participante nacional.



