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Ingeniera Quimica: titulo otorgado por la Facultad de Ingenieria del Uruguay.

Doctora en Quimica: titulo otorgado por la Facultad de Quimica del Uruguay, por la tesis:
“Isomeria cis-trans de sustancias grasas”.

Profesora Catedréatica de Fisicoquimica en la Facultad de Quimica, en régimen de Dedicacion
Exclusiva a la Universidad.

Directora del Departamento de Ciencia y Techologia de los Alimentos de la Facultad de Quimica.

Fundadora y Directora del Laboratorio de Grasas y Aceites (perteneciente al Departamento de
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos de la Facultad de Quimica)

Autora de méas de 280 trabajos publicados o presentados en congresos y de varios capitulos en
libros, entre los que es de destacar “Sunflower oil” en el libro “Bailey’s Industrial Oil and Fat
Products” (John Wiley & Sons, 2005). Directora de 9 tesis de Maestria y de 6 tesis de Doctorado.
Responsable de Proyectos de Investigacion financiados por organismos nacionales e
internacionales.

Evaluadora de Proyectos de Investigacion y de trabajos cientificos para diferentes Revistas y
Congresos internacionales.

Académico Titular (vitalicio) de la Academia Nacional de Ingenieria del Uruguay, desde el afio
2007.

Profesora visitante de Universidades de Latinoamérica y Espafia donde dicté cursos y
conferencias.

Integrante del grupo de expertos de la Organizacion Panamericana de la Salud (OPS) que
entiende sobre “Las Américas libres de grasas trans”.

Integrante de la Comision Directiva de la Seccion Latinoamericana de la American Oil Chemists’
Society (LA-AOCS) en los afios 2004-2010.
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