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Educacién superior

Formacion en postgrado
Estudios de postgrado en alimentos, especializacién en aditivos.
Casa de estudios: University of Guelph. Ca. Duracion 1 afio

. Carragenatos. Usos y aplicaciones (2004) CEAMSA. Espafia
Cursos y seminarios

en alimentos o  Estabilizacion de yogures, bebidas lacteas, postres y quesos
(2004). HAHN. Alemania

. Seminario Nutricién y Deporte. Asociacion Argentina de
Medicina del Deporte (2004). Centro Costa Salguero. Bs.As.
Argentina

. Estabilizacién de salsas y aderezos (2004). HAHN. Alemania

. Importancia del Na en la nutricion (2005). AATA. Argentina

. Reologia y textura en alimentos (2005). UBA. Argentina

. Seminarios y jornadas técnicas en Alimentos. Universidad de
Belgrano. Argentina

e Avances en disefio de formulas para lactantes (2005). AATA.
Argentina

. Innovacion en Ingredientes Funcionales. (2006).Disertante.
Asuncion. Paraguay.

. Innovacion en ingredientes funcionales (2008). Disertante.
Bogota, Medellin, Cali. Colombia

e  Satisfaccion del cliente. Normas ISO 9001:2000. Certificado
Cursos y seminarios conjunto Fundacion Cane y Georgia Institute of Technology.

formacion comercial o _ _
e  Técnicas de venta. Escuela Argentina de Negocios
e  Ventas corporativas. Escuela Argentina de Negocios

e Mejora continua. Normas ISO 9001:2000. Certificado conjunto
Fundacién Cane y Georgia Institute of Technology

. Ingles (oral y escrito)
Idiomas
. Portugués (oral y escrito)

e Responsable departamento técnico Harmony Ingredients
Actividad laboral Solutions S.A Argentina con atencion a grandes clientes.
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